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UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

POUCZENIE co do sposobu wypetniania oferty:

Oferte nalezy wypehi¢ wyiacznie w biatych pustych polach, zgodnie z instrukcjami umieszczonymi przy poszczegdlnych polach
oraz w przypisach.

Zaznaczenie gwiazdkg, np.. pobieranie*hiepobieranie® oznacza, ze nalezy skreSlic niewtasciwg odpowiedz, pozostawiajac
prawidtowg. Przyktad: ,pebieranie*/niepobieranie*”.

|. Podstawowe informacje o ztozonej ofercie

1. Organ administracji publicznej, Dolnoslgski Urzad Marszatkowski we Wroctawiu
do ktérego adresowana jest oferta

2. Rodzaj zadania publicznego? Art. 4 punkt 14, 15 Ustawa z dnia 24 kwietnia 2003 o dziatalno$ci pozytku
publicznego i o wolontariacie

Il. Dane oferenta(-tow)

1. Nazwa oferenta(-téw), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sgdowym lub innej ewidencji, adres siedziby, strona
www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

Dolnoslgska Izba Rzemiesinicza we Wroctawiu | NIP 896 000 5822 | REGON 000 45 00 51 | KRS 0000 149 020
Plac Solny 13, 50-061 Wroctaw

www.izba.wroc.pl

sekretariat@izba.wroc.pl

+48 71 344 86 91

Magdalena Ornatowska

2. Dane osoby upowaznionej do sktadania +48 71 344 86 91

wyjasnien dotyczacych oferty (np. imig i nazwisko,

numer telefonu, adres poczty elektronicznej) +48 510 117 630

m.ornatowska@izba.wroc.pl

Ill. Zakres rzeczowy zadania publicznego

1. Tytut zadania publicznego Konkurs na najlepszego Ucznia w zawodzie cukiernik i piekarz

Data 20.04.2023 Data 31.05.2023

2. Termin realizacji zadania publicznego? . , :
rozpoczecia zakonczenia

3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji)

Juz po raz XXVIII Dolno$lgska Izba Rzemieslnicza wespdt z Zespotem Szkot Zawodowych nr 5 we Wroctawiu organizuje
finaty konkursu na najlepszego ucznia w zawodzie cukiernika i piekarza. Finat konkursu odbedzie sie w dniach 24-
26.04.2023 we Wroctawiu w Sali Katedralnej Archidiecezji Wroctawskiej, ul Katedralna 1. W br. tematem przewodnim
konkursu jest Architektura. Konkurs ten objety jest patronatem Kuratorium.

Konkurs odbywa sie co roku i cieszy sie coraz wigkszym zainteresowaniem. W tym wydarzeniu biorg udziat uczniowie,
szkot branzowych po wezesniejszych eliminacjach. To doskonata okazja do wymiany doswiadczen, pozyskania nowych
inspiracji i spotkania z innymi pasjonatami piekarnictwa i cukiernictwa. W czasie konkursu uczestnicy majg okazje
zaprezentowac swoje umiejetnosci przygotowania ciast, chleba, butek, a takze innych wypiekow. Wszystkie prace
oceniane sg przez jury, ktore sktada sie z doswiadczonych cukiernikdw i piekarzy. Pod uwage brane sg nie tylko walory
smakowe, ale rowniez wizualne, kreatywnos$c¢ oraz stopien trudnosci wykonania wypieku. Konkurs ma na celu nie tylko
promocije piekarnictwa i cukiernictwa, ale rowniez rozwijanie umiejetnosci zawodowych uczestnikéw. Dzieki udziatowi w
konkursie, cukiernicy i piekarze majg okazje poszerzy¢ swojg wiedze i umiejetnosci, poznac¢ nowe techniki wypieku, a
takze zdoby¢ cenne kontakty w branzy. Dodatkowo zajecie pierwszego miejsca w konkursie zwalnia laureata z czesci
egzaminu czeladniczego.

Podsumowujgc uczniowski konkurs na najlepszego ucznia w zawodzie cukiernika i piekarza organizowany we Wroctawiu
to wazne wydarzenie dla branzy piekarskiej i cukierniczej. Jest nobilitacjg uczestnikéw konkursu , ktérzy wykazujg che¢
realizowania dodatkowych wyzwan zawodowych dla wtasnego rozwoju $wiadomie budujgc swoja $ciezke kariery opartg na
kunsztownych umiejetnosciach rekodzielniczych. Udziat w konkursie, oprécz sprawdzenia poziomu umiejetnosci ma



http://www.izba.wroc.pl/
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rozwing¢ pasje do zawodu zwiekszajgc szanse na rynku pracy To doskonata okazja dla zawodowcow i amatorow, aby
podzieli¢ sie swojg pasjg, zdoby¢ nowe umiejetnosci i poznaé innych specjalistéw z branzy.

Miejsce przeprowadzenia konkursu i uroczystej Gali rozdania nagréd jest dostosowane do 0séb ze szczegdlnymi
potrzebami.

Y Rodzaj zadania zawiera sie w zakresie zadan okreslonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalno$ci pozytku
publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z pézn. zm.).
2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ dtuzszy niz 90 dni.

4. Opis zaktadanych rezultatow realizacji zadania publicznego
Planowany poziom osiggniecia . . . . s
Nazwa rezultatu rezultatéw (wartos¢ Spoiic;(l))rmgg_litzrg;anﬁ rziz::,tvastza“;,l,iz;:d'o
docelowa) 1 agnie
Liczba godzin konkursowych 29 godzin Program 3 dniowego turnieju
\Wzrost wiedzy i umiejetnosci 32 osoby Lista obecnos$ci uczestnikow
praktycznych w obszarze cukiernictwa i
piekarnictwa
Liczba os6b zaangazowanych w 12 oséb Lista kontrolna obecnosci organizatorow
organizacje i nadzoér turnieju

5. Krotka charakterystyka Oferenta, jego doswiadczenia w realizacji dziatan planowanych w ofercie oraz zasoboéw, ktére beda|
wykorzystane w realizacji zadania

Dolnoslaska Izba Rzemiesinicza we Wroctawiu (dalej: DIR) jest organizacjg samorzadu
gospodarczego rzemiosta, malej i Sredniej przedsiebiorczosci oraz federacjg pracodawcow.

Najwazniejsza dziedzing dziatalnosci DIR jest oswiata rzemiesInicza czyli szkolnictwo zawodowe
obejmujace ksztatcenie w 132 szkolnych i pozaszkolnych zawodach. Ich wykaz:

https://zrp.pl/wp-content/uploads/2018/03/Zawody-refundacje-2018.pdf

to lista prawnie zdefiniowanych zawodéw poprzez zapisy Rozp. Ministra Edukacji Narodowej z
13.03.2017r. w sprawie klasyfikacji zawodéw szkolnictwa zawodowego (Dz.U.2017, poz. 622 i
2356) oraz Rozp. Ministra Pracy | Polityki Spotecznej z 7.08.2014r. w sprawie klasyfikacji
zawodow i specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (t.j.Dz.U.2018,
poz. 227).

Na Dolnym Slasku funkcjonuje 30 Cechéw Rzemiost zrzeszajacych rzemies$inikéw w ponad 5000
zaktadach, zatrudniajgcych ponad 30.000 osob. DIR zrzesza ponad 800 ,,mistrzéw szkolgcych”
— rzemiesinikéw, ktérzy nabyli uprawnienia instruktoréw praktycznej nauki zawodu lub
nauczycieli praktycznej nauki zawodu. ,,Mistrzowie szkolacy” ksztalca rokrocznie ponad 3000
ucznioéw pracownikéw mtodocianych w formach:

1. Praktycznej nauki zawodu
2. Przyuczenia do wykonywania okreslonej pracy.

DIR posiada wpis do Rejestru Instytucji Szkoleniowych Dolnoslaskiego Wojewodzkiego Urzedu
Pracy.

Od 2016r. DIR prowadzit Osrodek Doksztalcania i Doskonalenia Zawodowego ,,Rzemiesinik” — od
2020r. Centrum Ksztalcenia Zawodowego ,,Rzemiesinik” w ramach, ktérego organizuje
doksztalcanie teoretyczne mtodocianych pracownikéw oraz prowadzi ksztalcenie ustawiczne w
formach pozaszkolnych umozliwiajgce uzyskiwanie i uzupetnianie przez osoby doroste wiedzy
ogodlnej, umiejetnosci i kwalifikacji zawodowych, zgodnie z potrzebami pracodawcow i z
uwzglednieniem potrzeb os6b niepetnosprawnosciami.

Do podstawowych zadan DIR nalezy réwniez: organizowanie szkolen dla rzemiesinikow
zatrudniajacych mtodocianych pracownikéw w celu przygotowania zawodowego, sprawowanie
nadzoru nad przebiegiem przygotowania zawodowego w rzemiosle, prowadzenie doradztwa dla
pracodawcéw - rzemiesinikéw zatrudniajgcych mtodocianych pracownikéw w celu nauki



https://zrp.pl/wp-content/uploads/2018/03/Zawody-refundacje-2018.pdf

zawodu, promowanie nauki zawodu organizowanej w zakladach rzemiesiniczych w systemie
dualnym.

Przedstawiciele DIR s3a cztonkami aktywnie uczestniczacymi w pracach: Wojewodzkiej Rady
Dialogu Spotecznego, Wojewodzkiej Rady Rynku Pracy, Dolnoslaskiej Rady Gospodarczej przy
Marszatku ds. Rozwoju Regionalnego, Rady Konsultacyjnej ds. Szkolnictwa Zawodowego przy
Dolnoslaskim Kuratorze Oswiaty, Regionalnego Komitetu Sterujacego ds. Strategii Rozwoju
Wojewodztwa Dolnoslaskiego, Komitetu Monitorujacego Regionalny Program Operacyjny
Wojewoédztwa Dolnoslaskiego, Rady Programowej Dolnoslaskiej Komendy Wojewodzkiej OHP,
Dolnoslaskiej Komisji Ochrony Pracy. DIR wspétpracuje od lat z partnerami spotecznymi:
Zachodnia Izbg Gospodarcza, Loza Dolnoslaska BCC oraz Zwigzkami Pracodawcéw Polska
Miedz i Pracodawcéw Dolnego Slaska. W 2014 roku zostata powotana Koalicja Organizacji
Pracodawcéw Dolnego Slaska.

Zatrudnia 15 oséb, w tym specjalistéw promocji i wspotpracy miedzynarodowej, treneréw,
specjalistow ds. szkolen. Wdraza ustugi rozwojowe i projekty innowacyjne z zakresu rynku
pracy, ksztatcenia dualnego, doradztwa edukacyjno-zawodowego.

IV. Szacunkowa kalkulacja kosztéw realizacji zadania publicznego

Lp. Rodzaj kosztu Wartos¢ | Z dotacji Z innych
PLN zrodet
1. Noclegi uczniow i opiekunow 7500
2 Umowa zlecenie z nauczycielami na 3000
) przygotowanie testéw konkursowych
Umowa zlecenie dla organizatorow 6000
3 konkursu na organizacje konkursu (
' sekretarz plus osoby zaangazowane z
1zby)
4.
5.
Suma wszystkich kosztéw realizacji zadania 17 500 10 000 7500

V. Oswiadczenia

Os$wiadczam(-my), ze:

D
2)
3)

4)
5)

6)
7

proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wytgcznie w zakresie dziatalno$ci pozytku publicznego oferenta(-tow);
pobieranie $wiadczen pienieznych bedzie sie odbywaé wytgcznie w ramach prowadzonej odptatnej dziatalno$ci pozytku publicznego;
oferent* / oferenci* sktadajacy niniejszg oferte nie zalega(-jg)* / zalega{-jg)* z optacaniem naleznosci z tytutlu zobowigzan
podatkowych;

oferent* / oferenci* skladajacy niniejsza oferte nie zalega(-jg)* +—=zalega{ja)* z optacaniem naleznosci z tytutu skiadek na
ubezpieczenia spoteczne;

dane zawarte w czesci Il niniejszej oferty sg zgodne z Krajowym Rejestrem Sgdowym* Hnng-wiasciwg-ewidenejg™;

wszystkie informacje podane w ofercie oraz zatgcznikach sg zgodne z aktualnym stanem prawnym i faktycznym;

w zakresie zwigzanym ze sktadaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i przekazywaniem danych osobowych, a takze
wprowadzaniem ich do systeméw informatycznych, osoby, ktérych dotyczg te dane, ztozyly stosowne o$wiadczenia zgodnie z
przepisami o ochronie danych osobowych.

(podpis osoby upowaznionej lub podpisy
0so6b upowaznionych do sktadania oswiadczen
woli w imieniu oferentéw)
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