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Zatgcznik nr 1 do

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU UMOWY (SOPU)

Ustuga cateringowa sktada sie z nastepujacych komponentéow:

1) Przerwa kawowa ciggta uzupetniona na biezaco w trakcie trwania catego spotkania:

- maksymalna liczba przerw kawowych ciggtych wynosi 25 zestawow (,zestaw” to 1
przerwa kawowa ciggta na 1 osobe);

- poczestunek powinien by¢ przygotowany co najmniej 30 minut przed planowanym
rozpoczeciem spotkania i pozostawa¢ do dyspozycji uczestnikéw do zakorczenia
spotkania;

- 1 zestaw powinien zawierac facznie nastepujgce elementy:

e sok 100 % - facznie min. 300 ml/osobe, do wyboru min. 3 rodzaje: pomararnczowy lub
jabtkowy lub porzeczkowy/grejpfrutowy, kazdorazowo do uzgodnienia z Zamawiajgcym;

e woda mineralna gazowana i niegazowana — w butelkach 500 ml, min. 2 butelki/osobe;
* min. 1 ekspres cisnieniowy do kawy — kawa bez ograniczen;
e min. 1 warnik z wrzatkiem — woda bez ograniczen;

e kruche ciastka/wafelki — o tgcznej gramaturze min. 100 g/osobe, kazdorazowo do
uzgodnienia z Zamawiajgcym;

e wybor herbaty ekspresowej (czarnej, zielonej, owocowej — torebki z zawieszkg, kazda
sztuka pakowana osobno) — min. 3 saszetki/osobe;

e kanapki (do wyboru z wedling i jarskie) — po 3 kromki pieczywa na osobe;
e mleko w ptynie w mlecznikach, cukier, cytryna — bez ograniczen;
2) Obiad Standard:

- maksymalna liczba obiadéw Standard wynosi 25 zestawdw (,,zestaw” to jeden obiad
serwowany na 1 osobe);

- na 1 zestaw powinny skfadac sie ciepte danie obiadowe — sktadajgce sie z ponizszych
elementdw, do uzgodnienia z Zamawiajgcym:
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a) mieso wieprzowe lub drobiowe — o tgcznej gramaturze min. 200 g/osobe,
b) dodatki typu ziemniaki, kasza, ryz, kluski — o tgcznej gramaturze min. 100 g/osobe,

c) danie wegetarianskie typu zapiekane warzywa — o facznej gramaturze min. 100
g/osobe,

d) dwa rodzaje suréwek — o facznej gramaturze min. 100 g/osobe,
e) deser —min. 100 g deseru (np. 1 rodzaj ciasta porcjowanego itp.)/osobe.

f) Sok 100 % - tagcznie min. 300 ml/osobe, min. 3 rodzaje: pomarariczowy lub jabtkowy
lub porzeczkowy/grejpfrutowy, kazdorazowo do uzgodnienia z Zamawiajacym,

g) woda mineralna gazowana i niegazowana — w butelkach 500 ml, min.
1 butelka/osobe;

Informacja dot. realizacji ustugi cateringowej:

e Ustuga obejmuje: dostarczenie i wydanie zamdwionych positkdw i zapewnienie obstugi
kelnerskiej w miejscu planowanego spotkania partnerskiego projektu TRANS3Net,
zwanego dalej spotkaniem, dostarczenie naczyn, w tym kubkdéw, talerzy i sztuécow
i innego niezbednego wyposazenia ( w tym w zaleznos$ci od potrzeb m.in. stolikéw
koktajlowych w ilosci zapewniajacych uczestnikom spotkania swobodne spozycie
positkdw), obstuge cateringu, wigcznie z biezgcg obstugg (usuwanie brudnych naczyn,
biezgce uzupetnianie poczestunku i czystych naczyn), dekoracje stotéw oraz posprzatanie
po zakonczeniu spotkaniu i usuniecie $mieci.

e miejsce wykonania: Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Dolnoslaskiego,
ul. Dobrzynska 21/23 Wroctaw, V pietro.

e sposob realizacji: Ostateczna liczba uczestnikdw spotkania zostanie podana
Wykonawcy przez Zamawiajgcego nie pézniej niz na 3 dni robocze przed datg spotkania.
Zlecenia na $wiadczenie ustugi zostanie przestane drogg poczty elektronicznej za pomoca
,Ostatecznego zamowienia na ustuge organizacji spotkania”, ktérego wzor stanowi
Zatacznik nr 4 do umowy. Wykonawca przedstawi propozycje menu, ktérego wybor
nastgpi w porozumieniu z Zamawiajgcym nie pdzniej niz na 3 dni robocze przed
planowanym terminem spotkania.

Zamawiajgcy dopuszcza wykonanie umowy na minimalnym poziomie 60% wartosci
brutto wynagrodzenia Wykonawcy.

e termin realizacji: 09.10.2017 r. — godz. 9.30 — 16.00.



