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Optymalizacja kosztow gastronomii

Analizy food waste dla
Hotelu Cottonina

w Swieradowie Zdroju
(30.09-4.10.2020)



Cel i zakres pomiaréw

1. Celem pomiardéw byto sprawdzenie czy jest mozliwe (i ewentualnie o ile) ograniczenie skali
wyrzucanego jedzenia i korekta planéw produkcyjnych.
2. Analizy dokonano w dniach 30.09-4.10.2020 (w okresie sroda-niedziela).
3. Elementem pomiardow byto rowniez stworzenie prognozy rocznej skali oszczednosci
generowanych poprzez ograniczenie skali nadprodukgji i strat zywnosci.
4. Pomiary skupiaty sie na positkach bufetowych serwowanych przez Hotel:
Sniadania i obiadokolacje.
5. W kazdym dniu pomiary dotyczyty nastepujacych kategorii:
a. llos¢ i struktura jedzenia przekazanego przez kuchnie na bufet;
b. llos¢ i struktura jedzenia, ktére wracato z bufetu na koniec positku na
kuchnie (nadprodukcja — czyli zrobione ale niezjedzone przez gosci);
c. llos¢ i struktura resztek na talerzach zostawianych przez gosci.
6. Positki podawano w nastepujgcych godzinach:
$niadania: 8-10.30;
obiadokolacje: 17-20.
7. W analizach ilosciowych brano pod uwage statystyke gosci w tym dzieci (patrz nastepny slajd).
8. Hotel oraz kuchnia dziata w rezimie COVID-19.

Czego nie wazylismy:

Napojow;

Dzemoéw, miodow;

Sypkich typu ptatki, pestki, granole itp.;
Kruchych ciastek;

Mleka i jogurtu.
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Statystyki gosci

Statystyki gosci - $niadania (liczba oséb na positku) Statystyki gosci - obiadokolacje (liczba os6b na positku)
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Wynik catosciowy 5 dni analiz

800,0
700,0
600,0
500,0
400,0
300,0
200,0
100,0

0,0

717,7

Wydano

Wynik catosciowy: 5 dni pomiaréow (w kg)
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Resztki talerze

Komentarz 4:

a) wydano: ile tacznie jedzenia wydata
kuchnia na bufety;

b) zjedzono: ile tgcznie zjedli goscie z
wydanego na bufety jedzenia;

c) powrdt: ile niezjedzonego przez
gosci jedzenia zostato na koniec positku
na bufecie;

d) resztki talerze: ile jedzenia zostawili
goscie jako resztki.

Komentarz 5:
Wskaznik zjadalnosSci czyli stosunek
zjedzonego do wydanego wynosi 64%.

Komentarz 6:

Rezultat pokazuje, ze tacznie
niezjedzono bezposrednio na positkach
259 kg jedzenia; srednio na dzien
podajemy gosciom o 52 kg za duzo
jedzenia.



Prognoza roczna nadmiaru produkcji

Prognoza catoroczna: nadmiar produkcji (w kg)
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Wynik dla sniadan i obiadokolacji

485 dorostych
93 dzieci

Wynik dla 5 sniadan (w kg)
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Komentarz 10:

Wskaznik zjadalnosci dla sniadan
i obiadokolacji jest taki sam i
wynosi 64%.
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Powrot Resztki talerze

Komentarz 11:

Statystyczny gosc na
obiadokolacje zjada wiecej niz
gos¢ Sniadaniowy (szczegodty
ponizej).

Wynik dla 5 obiadokolacji (w kg) FEPY dorostych
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Zjedzono Resztki talerze

Komentarz 12:

Powrot i resztki na talerzach to nadprodukcja.
Obrazuja nam réwniez precyzje naszego
planowania i wyobrazenia o tym ile zjada
statystyczny gos¢é.



Co goscie zjadajg a czego nie na Sniadania?

Komentarz 15:
Najwiekszg popularnoscig cieszg
66% sie satatki i bufet ciepty oraz
101,9 73% pieczywo. Co z tego skoro i tak
podajemy za duzo jedzenia w
kazdej z analizowanych kategorii

Zjadalnos¢ poszczegdlnych dan na sniadania (w kg)
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* wskaznik zjadalnosci=stosunek zjedzonego do wydanego




Co goscie zjadajg a czego nie na kolacje?

Zjadalnos¢ poszczegdlnych dan obiadokolacyjnych - tacznie (w kg)
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Komentarz 17:

Najwiekszg popularnoscig cieszg sie w
kolejnosci dodatki, 1l dania, zupy i
suréowki. Co z tego skoro i tak podajemy
za duzo jedzenia w kazdej z
analizowanych kategorii na bufecie?

Komentarz 18:

Redukujgc nadmiar jedzenia wydanego i
niezjedzonego na bufety powinno sie
ograniczy¢ ilos¢ podawanej zywnosci. Warto
przy okazji zadac sobie pytanie: po co robié i
podawac wiecej skoro gos¢ tego nie zjada?
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Wskazniki zjadalnosci w czasie

Wskazniki zjadalnosci w czasie i na positkach (w %)
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Czego nie zjadajg nasi goscie na bufetach - sniadania

Struktura powrotéw dla sniadari - co zostaje na bufecie (w kg) Struktura resztek na talerzach: czego nie zjadajg goscie? (w kg) - $niadania
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Czego nie zjadajg nasi goscie na bufetach - obiadokolacje

Struktura powrotéw z obiadokolacji - co zostaje na bufecie (w kg) Struktura resztek na talerzach: czego nie zjadaja nasi goscie (w kg)
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Komentarz 22:
Wykresy pokazujg, ktoére grupy
potraw sg wystawiane w nadmiarze,
i ktére z nich w najwiekszym stopniu
generujg straty jako resztki (suma 5
obiadokolacji).



Wynik na goscia

Komentarz 23:

Usredniony catosciowy wynik na goscia dla wszystkich Nasz plan na osobe wymaga

positkéw i 5 dni analiz (w kg) korekty. Goscie nie zjadajg tyle ile

120 111 nam sie wydaje.
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Wybrane analizy dla poszczegdlnych dni



Dzien 1: sroda ($niad.: 40 dor., 9 dz.; obiadok.: 21 dor., 6 dz.)
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Dzien 2: czw. (Sniad.: 42 dor., 11 dz.; obiadok.: 30 dor., 8 dz.)

Wynik catosciowy dzieri 2 (w kg) Wynik: obiadokolacja 2 (w kg)
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Dzien 3: pig. (Sniad.: 60 dor., 11 dz.; obiadok.: 110 dor., 17 dz.)
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Dzien 4: sob. (sniad.: 166 dor., 32 dz.; obiadok.: 102 dor., 16 dz.)
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Dzien 5: nie. (Sniad.: 177 dor., 30 dz.; obiadok.: 27 dor.
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Dziekuje!!!

Tomasz Szuba, Warszawa

CEO: +48 604 179 122

- tomasz.szuba@venturishoreca.com
- venturishoreca.com

- blog.venturishoreca.com
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