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ZAPYTANIE OFERTOWE
Dot. WYCENY WYKONANIA UStUGI CATERINGOWEJ
realizowanej w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska — Polska;

Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Dolnoslagskiego zwraca sie z prosbg o oszacowanie kosztow
Swiadczenia ustugi cateringowej na potrzeby spotkania o charakterze gietdy partnerstw
organizowanego dla wnioskodawcdw, beneficjentéw i partneréw Programu Interreg V-A Republika
Czeska — Polska; zgodnie z ponizszymi szczegétami.

Zamowienie zostanie udzielone zgodnie z ustawg z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien
publicznych.

Uprzejmie prosimy o zapoznanie sie z ponizszym uszczegdtowieniem dot. Zamowienia i przestanie
Panstwa kosztorysu w formie zatagczonego Formularza ofertowego drogg poczty elektronicznej na
adres e-mail: anna.sosinska@dolnyslask.pl do dnia 28.01.2020r.

W przypadku dodatkowych pytan jestem do Panstwa dyspozyciji:
Osoba do kontaktu: Anna Sosinska,
e-mail: anna.sosinska@dolnyslask.pl, tel.: +48 74 66 70 997

l. Szczegdtowy zakres ustugi cateringowej
Zamowienie obejmuje 2 czesci:
Czesc 1:
Przerwa kawowa ciggla uzupetniana na biezaco w czasie trwania catego spotkania
e minimalna liczba przerw kawowych ciggtych wynosi 80 zestawdéw, maksymalna liczba przerw
kawowych ciggtych wynosi 120 zestawow (,, zestaw” to 1 przerwa kawowa ciggta na 1 osobe
podczas trwania catego spotkania);
e przerwa kawowa powinna by¢ do dyspozycji uczestnikdw spotkania co najmniej 30 min. przed
planowanym rozpoczeciem spotkania i pozostawac do ich dyspozycji do zakonczenia spotkania;
e 1 zestaw powinien zawiera¢ facznie nastepujace elementy:
= woda niegazowana/ woda z cytryng i mietg w dzbankach — bez ograniczen;
=  min. 2 rodzaje sokéw w dzbankach — min. 200 ml kazdego rodzaju soku/osobe; nie dopuszcza
sie napojow owocowych i nektaréw;
= kawa (serwowana w ekspresie cisnieniowym oraz rozpuszczalna);
= herbata ekspresowa (torebki z zawieszkg, kazda sztuka pakowana osobno, min. 3 rodzaje do
wyboru — np. czarna, zielona, owocowa)- co najmniej 2 szt./osobe;
= wrzatek w termosach/warnikach lub dozowany bezposrednio z ekspresu — bez ograniczen;
= mleko do kawy w mlecznikach — bez ograniczen;
= cytryna w plastrach podawana na talerzykach, cukier (biaty, trzcinowy) — bez ograniczen;
= min. 2 rodzaje kanapek (z pastami, mastem, satatag/kietkami, warzywami, wedling, serami,
tososiem itp.) - po 100 g/ kazdego rodzaju na osobe, w tym 1 rodzaj wegetarianski;
= Swieze owoce filetowane — co najmniej 3 rodzaje (np. ananas, jabtka, gruszki, winogrona, kiwi,
banany, pomarancze, melon) — co najmniej 200 g na osobe
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Czesc 2:
Poczestunek w formie bufetu:

e minimalna liczba poczestunku w formie bufetu to 80 zestawdw, maksymalna liczba poczestunku
w formie bufetu to 120 zestawodw (,,zestaw” to 1 poczestunek w formie bufetu dla 1 osoby)
e 1 zestaw powinien zawiera¢ tacznie nastepujace elementy:

= zupa (min. 200 ml/osobe) — zupa czosnkowa wedtug tradycyjnej receptury czeskiej
podawana w matych miseczkach lub buliondwkach w sposéb umozliwiajacy konsumpcje
na stojaco;

= pierogi ruskie gotowane, podawane ze smazong cebulka- 8 sztuk/osobe;

= min. 2 rodzaje pieczywa, w tym ciemne- min. 70g /osobe.

= safatka warzywna z dressingiem porcjowana w pojemnikach —min. 2 rodzaje, tgcznie min.
100 g / osobe (np. satatka jarzynowa, z grillowanych warzyw);

= 2 rodzaje ciast pieczonych (2 szt./osoba/po min. 100 g kazde) - tradycyjne ciasto
drozdzowe z owocami sezonowymi oraz miodownik wedtug tradycyjnej receptury czeskiej;
ciasta powinny by¢ porcjowane, serwowane w papierowych papilotkach oraz podzielone
na mate porcje, umozliwiajgce spozycie bez talerzyka

Il. Warunki realizacji zamowienia:

ustuga cateringowa realizowana bedzie w drugiej potowie roku 2020 najprawdopodobniej
w miesigcu wrzesniu, podczas jednodniowego spotkania o charakterze gietdy partnerstw
organizowanego dla wnioskodawcéw, beneficjentdw i partneréw Programu Interreg V-A
Republika Czeska — Polska; przyblizony czas trwania gietdy- 4 godziny.

miejsce wykonania zamdwienia: Watbrzych, w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.

zakres zamoOwienia: przygotowanie i dowdz wtasnym transportem cateringu, naczyn i innego
niezbednego wyposazenia, zapewnienie obstugi kelnerskiej, obstuge cateringu, wiacznie
z biezgcg obstugg (usuwanie brudnych naczyn, biezgce uzupetnianie poczestunku i czystych
naczyn), dekoracje stotdw oraz posprzatanie po zakonczonym spotkaniu, segregacje
i usuniecie $mieci;

Wykonawca zapewnia: naczynia szklane, porcelanowe lub porcelitowe, szklane szklanki
do wody, dzbanki do wody, filizanki ze spodkami, tyzeczki, talerze, talerzyki deserowe, mate
miseczki lub bulionéwki, sztuéce, tace, obrusy na stoty wraz z przybraniem, a takze sktadane
serwetki jednorazowe (papierowe) w ilosSci wystarczajgcej do sprawnej obstugi cateringu,
przewody zasilajace itp.;

stoty zapewnia Zamawiajacy,

potrawy majg by¢ serwowane w sposdb umozliwiajgcy jedzenie na stojgco;




