RSl Wspotfinansowane
1HILCTITY przez Uni¢ Europejskg DOLNY
Czechy - Polska SLASK

Wspotfinansowano przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, ze $rodkéw budzetu paristwa
oraz z budzetu wojewddztwa dolnoslgskiego w ramach Pomocy Technicznej Programu Interreg Czechy — Polska 2021-2027

Wroctaw, dn. 10 stycznia 2024 r.

Zapytanie ofertowe

dot. oszacowania kosztéw Swiadczenia ustugi cateringowej na potrzeby realizacji jednodniowych
szkolen dla wnioskodawcéw oraz beneficjentow Programu Interreg Czechy — Polska.

Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Dolnoslaskiego zwraca sie z prosbg o oszacowanie kosztéow
Swiadczenia ustugi cateringowe] na potrzeby realizacji jednodniowych szkolen dla wnioskodawcéw
oraz beneficjentéw Programu Interreg Czechy — Polska.

Ustuga bedzie wspdifinansowana przez Unie Europejskg z Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego, z budzetu panstwa oraz z budzetu wojewddztwa dolnoslaskiego w ramach Pomocy

Technicznej Programu Interreg Czechy — Polska 2021-2027.

Zamoéwienie na niniejszg ustuge zostanie udzielone zgodnie z ustawg z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. z 2022 r., poz. 1710 ze zm.).

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przerwa kawowa ciggta uzupetniana na biezgco w czasie trwania catego szkolenia (dotyczy kazdego
jednodniowego szkolenia )

e minimalna liczba przerw kawowych ciggtych wynosi 150 zestawdw, maksymalna liczba przerw
kawowych ciggtych wynosi 200 zestawéw (,zestaw” to 1 przerwa kawowa ciggta na 1 osobe
podczas trwania catego szkolenia);
e przerwa kawowa powinna by¢ do dyspozycji uczestnikdw spotkania co najmniej 30 min. przed
planowanym rozpoczeciem szkolenia i pozostawac do ich dyspozycji do zakonczenia szkolenia;
e 1 zestaw powinien zawierac facznie nastepujace elementy:
= woda niegazowana/ woda z cytryng i mietg w dzbankach — bez ograniczen;
=  min. 2 rodzaje sokéw w dzbankach — min. 200 ml kazdego rodzaju soku/osobe; nie dopuszcza
sie napojow owocowych i nektarow;

= kawa (serwowana w ekspresie ciSnieniowym oraz rozpuszczalna);

= herbata ekspresowa (torebki z zawieszka, kazda sztuka pakowana osobno, min. 3 rodzaje do
wyboru — np. czarna, zielona, owocowa) - co najmniej 2 szt./osobe;

= wrzatek w termosach/warnikach lub dozowany bezposrednio z ekspresu — bez ograniczen;

= mleko do kawy w mlecznikach — bez ograniczen;

= cytryna w plastrach podawana na talerzykach, cukier (biaty, trzcinowy) — bez ograniczen;

= min. 2 rodzaje kanapek (z pastami, mastem, satatag/kietkami, warzywami, wedling, serami,
tososiem itp.) - po 100 g/ kazdego rodzaju na osobe, w tym 1 rodzaj wegetarianski;

= Swieze owoce filetowane — co najmniej 3 rodzaje (np. ananas, jabtka, gruszki, winogrona, kiwi,
banany, pomararicze, melon) — co najmniej 200 g na osobe;

= 2 rodzaje ciast pieczonych (2 szt./osoba/po min. 100 g kazde) - ciasta powinny by¢ porcjowane,
serwowane w papierowych papilotkach oraz podzielone na mate porcje, umozliwiajgce
spozycie bez talerzyka.
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Il. Warunki realizacji zamoéwienia:

ustuga cateringowa planowana jest do realizacji w okresie od podpisania umowy
(przewidywany czas to | kwartat 2024 roku) do kornca 2025 roku, przy czym:

= wroku 2024 planowanych jest 5 szkolenia;

= wroku 2025 planowanych jest 5 szkolen;
miejsce wykonania zamdwienia: Centrum Nauki, Kultury i Sztuki Stara Kopalnia w Watbrzychu;
szczegdlty dotyczace realizacji poszczegdlnych szkolen (w tym doktadny termin oraz
orientacyjna liczba uczestnikdw) zostang przestane do Wykonawcy drogg poczty elektronicznej
nie pdzniej niz 7 dni przed datg realizacji kazdego szkolenia. Ostateczna liczba uczestnikéw
kazdego szkolenia zostanie podana Wykonawcy przez Zamawiajgcego drogg poczty
elektronicznej nie pdzniej niz 2 dni robocze przed terminem kazdego szkolenia;
zakres zamoOwienia: przygotowanie i dowdz wtasnym transportem cateringu, naczyn i innego
niezbednego wyposazenia, zapewnienie obstugi kelnerskiej, obstuge cateringu, wtacznie
z biezgcg obstugg (usuwanie brudnych naczyn, biezgce uzupetnianie poczestunku i czystych
naczyn), dekoracje stotdéw. Posprzatanie po zakoriczonym spotkaniu, segregacje i usuniecie
Smieci;
Wykonawca zapewnia: naczynia szklane, porcelanowe lub porcelitowe, szklane szklanki
do wody, dzbanki do wody, filizanki ze spodkami, tyzeczki, talerze, talerzyki deserowe, mate
miseczki lub buliondwki, sztucce, tace, stoty koktajlowe w ilosci umozliwiajgcej swobodne
spozycie positku uczestnikom szkolenia, obrusy na stoty wraz z przybraniem, a takze sktadane
serwetki jednorazowe (papierowe) w ilosci wystarczajgcej do sprawnej obstugi cateringu,
przewody zasilajace itp.;
potrawy powinny by¢ serwowane w sposob umozliwiajgcy jedzenie na stojgco.

W przypadku ogtoszenia obostrzen epidemiologiczno-sanitarnych Wykonawca zobowiazuje sie do
wykonania ustugi zgodnie z obowigzujgcymi na dzien realizacji ustugi przepisami.

Informacja nie stanowi zapytania ofertowego w rozumieniu Ustawy PZP i jest jedynie niezbednym
do uruchomienia postepowania elementem szacowania wartos$ci zamdéwienia.



